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Scheda tecnica

Zona di origine: San Pietro di Feletto.

Terreno: misto argilloso e calcareo.

Altezza vitigno: 250mt s.l.m.

Densita impianto: 3500 ceppi per ettaro.

Forma di allevamento: Sylvoz - Capuccina.

Epoca vendemmia: inizio settembre.

Vendemmia: manuale con selezione uve.

Resa: 135 ql/ha.

Vinificazione: in bianco con spremitura soffice delle uve, fermentazione a
temperatura controllata con lieviti selezionati per 6 giorni.

Gradazione alcolica: 11%

Caratteristiche: vino giovane ricco di aromi.

Colore: giallo paglierino.

Profumo: aromatico, con sentori di frutta e fiori come pesca e mela.
Gusto: armonico, sapido, morbido ed equilibrato con un tocco di acidita.
Abbinamento: antipasti, primi piatti, carni bianche. Ottimo anche con il pesce.

Temperatura di servizio: 8§ — 10°C
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